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o mundo come (e a forma como o faz), como nenhuma outra empresa
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consurnidores em mais de 100 palses.
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Desde 2000 que as Tendéncias de Sabores da McCormick tem
estado na vanguarda da identificagdo de tendéncias culindrias
emergentes, inspirando um espirito de descoberta em todo ©
mundo. Para desenvolver este relatério, @ McCormick retime um
rupo dindmico de especialistas, incluindo investigadores,

grup
especialistas de tendéncias, especialistas em marketing, Chefs,
slimentares e analistas
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0BSESSAQ PELAS MALAGUETAS
MASALA MODERNA

CULINARIA COMPACTA E INTELIGENTE

VISITA AO MUNDO MEXICANO
ENGANTO PELO BRASIL

Estas ideias refletem as novas
tendéncias emergentes e as
influéncias culturais que estdo

a moldar os gostos do amanha.
Juntas, elas contam uma historia
emocionante sobre como as pessoas
em todos os locais se unem para
refeigdes mais diversificadas,

coloridas e saborosas.
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- MOLHO"DE CAJU DESICHUAN

PR

- MO0 PICANTE DE PAPAIA E ABAGAX
- MOLHO DE PEPITA E MALAGUETAS

0 MUNDO ESTA A PROC

D SABURES QUENTES

ALEM DE DESCOBRIR NOVAS VARIEDADES DE
MALAGUETAS, ESTA OBSESSAO AMPLIOU 0
USO DE TECNICAS COMO GRELHAR, FUMAR,
CONSERVAR, FERMENTAR E ADOCICAR NO

SENTIDO DE TRAZER A TONA TODO 0
POTENCIAL DOS SABORES.
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GUAJILLO

SECO E SUAVE MEXICANO

CHILE DE ARBOL

FORTE MEXIGANO
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AJl AMARILLO  AMARELO E FORTE PERUANO



f “A gastronomia indiana estd a influenciar uma grande variedade
!; de pratos, restaurantes e programas de TV virados para a culindria.
- No Reino Unido e na Africa do Sul - locais onde a cozinha casual
{ indiana é tdo comum como uma piza - vemos os pratos locais
preferidos a assumir um toque mais moderno. Isso pode ser tdo
- simples como adicionar uma mistura de masala ou marinar uma #
S carne de veado. Enquanto isso, as pessoas nos EUA estdo a e
AN explorar perfis de sabores indianos em pratos mais acessiveis ,'f
N como saladas e sanduiches. ” —Chef Steve Love, Reino Unido ;}

— \’ A A GASTRONOMIA INDIANA ESTA,
L FINALMENTE, A TER A SUA
PRUJELAO GLOBAL

: 4 T — JA FAMILIARIZADAS COM AS ESPECIARIAS ~* I WS
BASICAS,AS PESSOAS EM TODO.O MUNDO % 4
ESTAO-A AUMENTAR O SEU/APREGD POR
ESTATTOZINRA RICAMENTE TEMPERADA,
EXPLORANDO MAIS SABORES EM NOVOS
CONTEXTOS, SEJA EM QUIOSQUES DE RUA
SEJA EM RESTAURANTES REQUINTADOS.

KASHMIRI MASALA

WISTURA DE ESPECIARIAS COM ORIGEM
NO NORTE DA TNoiA con COMINHOS,
CARDAMOMO), GANELA, PIMENTA PRETA,

CRAVINHO E GENGIBRE

7

QUEIJO PANEER GRELHADO COM MOLHO CRUTNEY
DE MANGA E TOMATE E VINAGRETE DE CARIL

- | QUERO PANEER
SABORES "
- I

A EXPLORAR UM PRATO DE CARIL ”
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P “As noodles de todas as
formas e tamanhos, quer
| sejam secas ou frescas, sdo

"\ alguns dos ingredientes mais
4 yerséteis que pode ter sempre
E3

3 mio, especialmente algu-
mas das grandes variedades
asidticas, italianas e da Euro- !
pa de Leste. Os cozinheirosl
criativos estdo a ir muito além “
do bésico com novos pratos |}
de noodles muito divertidos.” |}
— Chef Michael Cloutier (Canada)
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——NAQ PODEM FALTAR

NATURALMENTE SAUDAVEL,
PODENDO SER USADO COMO
TEMPERQ, MARINADA E LIQUIDO

DE COZEDURA lNBREDlENTES QUE

INGREDIENTE MULTIFUNCIONAL
PARA SOPAS, GUISADOS,

SALTEADOS E SALADAS COENTROS

DESDE A SEMENTE ATE A FOLHA, SAO USADOS
DE INOMERAS FORMAS EM TODO 0 MUNDO

05 GRANDES oABORES

PODEM SER ORIUNDOS
DE PEQUENOS ESPALOS

A MEDIDA QUE 0 MOVIMENTO PARA
COZINHAS COMPACTAS MAIS EFICIENTES
GRESCE, 05 MORADORES URBANOS MAIS
CRIATIVOS TEM VINDO A DESCOBRIR

AS FORMAS MAIS MULTIFUNCIONAIS DE
PREPARAR REFEIGOES SABOROSAS COM
0 QUE TEM MAIS A MAO

FOLHADO EM INFUSRO
DE CHA DE LIMAQ SIMPLES
COM ALPERCES CRISTALIZADOS



PAO TORRADO GOM MOLHO CHAMOY E MILHO LEVEMENT QUEIMADO

| OLHO CHAVOY
SBORES —

5N o B COMBINA ALPERGES,
TOMATILLOS & : ) EXPLORAR

LIMA, MALAGUETAS
~ E ESPECIARIAS
INGREDIENTE QUE SE PARECE COM
UM TOMATE MAS QUE CONFERE UM
SABOR ALIMONADO AQS ALIMENTOS

A AU

|
MUNDO MEXICANG
;

REGCADOS

PASTAS PICANTES MUITO POPULARES

EM IUGATA. O RECADOROJO E FEITO DE
URUCUM (PIMENTAQ DOCE), LARANJA
AZEDA E UMA MISTURA DE ESPECIARIAS

05 SABURES MEKIGANOS
FSTAO EM MOVIMENTO

DESDE UM GOSTO CRESCENTE POR COMIDA
MEXICANA REEIONAL NA AMERICA DO NORTE
A'BXPLORACAO PRECOCE NA CHINA, AS
CUCTURAS DE TODO O MUNDO TEMVINDO
“A medida que o interesse pelos os alimentos mexicanos evolui no A ADOPTAR ELEMENTOS AUTENTICOS DESTA
mundo, as pessoas tdm vindo a ficar mais ansiosas por descobrir FABULOSA COZINHA, QUF SE MOSTRA

sabores auténticos e locais. Nog EUA, os apreciadores desta cozinha
hd largos anos estdo com os olhos postos nas novas inspiragdes EORAJOSA E EASUA‘-

regionais, desde as pastas da peninsula de Lucat aos molhos mais

- CHAMOT*MANGO SUNRISE
- TOMATILLO MARIA

VI

complexos de Oaxaca.”

—Chef Kevan Vetter (Estados Unidos)



TAMBEM CONHECIDA COM
MANDIOCA OU FARINHA DE
MANIOCA; SEM GLOTEN

FRUTA TROPICAL QUE PODE 4SS
SER COMIDA FRESCA 0U GOMO, LA
NECTAR E EM DOCE

o 0 MUNDO ESTA
DRESTES A COLOCAR TODO

0 oEU FOBO NO BRASIL,

LUMINAND0 05 SABORES VIBRANTS E AS
TRADIGDES DF UMA CULTURA DIVAMH

F OF FUSHO QUE MISTLRA AS CLLTLRAS
FUROPEIS, AFRANAS, ASITIAS 45
NFLUENCIS NATIVAS DA AMAZONIA (5
SHBORES BRASLERDS ESTAD PRESTES A
ENERER COMO UMMA PODEROSA NFLUENC  wr P sl s e s
A CULIVARIA DE T0DO 0 MUNDO. DG € i e e d oo e

E COMINHOS
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COCKTAIL DE GOIABA BRASILEIRA
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