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colada de laranja tostada; bourbon com melaco

A missdo da McCormick & Company é salvar o mundo da comida aborrecida! Como lider global em
sabor, a nossa paixdo tem sido ajudar pessoas em todo o mundo a darem o melhor sabor possivel
aos seus pratos. As nossas marcas lideres em especiarias, ervas aromdticas, misturas de temperos,
condimentos e outros produtos saborosos fazem uma verdadeira diferenca no modo como
as pessoas cozinham e desfrutam da comida, e podem ser encontradas em ftoda a indUstria
alimentar — em pontos de venda, em fabricantes, em empresas de servicos de restauracdo — e nas
cozinhas de todo o mundo.

De facto, a McCormick cria experiéncias alimentares inesqueciveis e inspira escolhas saudaveis que
contribuem para o desfrutar da vida. Com uma qualidade incompardavel, a McCormick oferece
0s sabores nos quais vocé confia, obtendo ingredientes de alta qualidade de 40 paises, com uma
familia de marcas internacionais que cheya aos consumidores em 100 paises. A nossa equipa de
investigadores, especialistas em marketing, chefes, cozinhas, técnicos alimentares e analistas sensoriais
identifica os sabores das tendéncias emergentes desde o ano 2000 por meio de Tendéncias de
Sabores® da McCormick®, um catalisador para a inovacdo de sabores em toda a industria alimentar.

Todos os dias, ndo importa onde ou o que vai comer, vocé poderd desfrutar de comida temperada
pela McCormick. Para mais informacades, visite tendenciasdesabores.com ou www.margao.pt.
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sapbor global

McCormick®, a empresa lider mundial em sabor, tem ditado as
tendéncias culindrias emerygentes através do projeto Téndencias de
Sabores®. Esta andlise anual sobre o futuro do sabor, fem o papel Unico
de estimular o espirito de descoberta no mundo inteiro. Desde o ano
2000 que as Tendéncias de Sabores® da McCormick® tém identificado
as principais tendéncias e sabores — uma caracteristica particular
da nossa paixdo pelo sabor. Desde 0s sabores prestes a tornarem-se
universais até as fendéncias mais subtis, estas tendéncias culindrias tém
o potencial de alterar o panorama da inovacdo.

peixe em Crosicreicn
brocolos e lentilhas verme

Para compilar esta andlise, a McCormick redne um yrupo dindmico
de especialistas—chefes, especialistas em ygastronomia, analistas
sensoriais, nutricionistas, pesquisador de tendéncias, especialistas em
marketing e técnicos alimentares—de todo o globo, que dedicam um
ano inteiro a essa exploracdo culindria, d descoberta de dados e ao
desenvolvimento de conhecimentos.

Em seyuida observard cinco fendéncias com irresistiveis combinacoes,
que ilustram como o sabor estd a dar vida a estas tendéncias. Elas
destacam a abordayem evolutiva e intensamente pessoal do mundo
com respeito & alimentacdo — e irédo moldar a forma como vamos
comer no proximo ano e Nos que se seyuirdo.

McCormick Dé Daivieo ae Sabor

MEXIINoes ao vapor e alcachofras
com gremolata de aveld




dumplings chineses frios com molho cremoso de dukkah
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e inovacdo Comvergem

Este ano, as Tendéncias de Sabores revelam uma
caracteristica comum que une as culturas culindarias
de todo o ylobo. Nos restaurantes e cozinhas de todo
O mundo, o0s cozinheiros e chefes estdo a promover
ingredientes auténticos através de inspiracdesindividuais
e técnicas inovadoras. O resultado & uma deliciosa
mistura de experiéncias de sabores sem paralelo que é
mais criativa, mais diversificada e muito mais pessoal.

5 tendéncias do sODOr global

SEM DESCULPAS

CONFECAO ARTESANAL

COMER COM GOSTO

POTENCIAL OCULTO

GLOBAL A MINHA MANEIRA

Um mergulho de cabeca em sabores
sumptuosos, para apreciar a satisfacdo
de uma fuga momentdnea

Uma abordagem prética para mostrar
ao mundo o nosso melhor

Harmonizar a sadde e o bem-estar
mediante uma abordayem altfamente
personalizada e flexivel

Uma mentalidade que ndo permite
o desperdicio, que descobre todo
0 sabor do ingrediente

Descobrir as possibilidades ilimitadas do
sabor em ingredientes ylobais, para além dos
papéis tradicionais das comidas do mundo
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desculpas

costelas passadas
em cacau com molho
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barbecue de maracuja

CHOCOLATE

Numa rebeliGo racional contra o estilo de vida AMARGO SENSUA[_; RUM PRETO, LARANJA

“sempre ligado” da vida moderna, os amantes TOSTADA E

da comida estdo a fazer a escolha consciente MAN\J ER\CAQ P/ M ENTA D

de pararem e gpreciarem o momento. Esta fuga < / x
E MARACUJA JAMA/ A

necessaria, uma oportunidade para saborear cada C

detalhe da experiéncia alimentar. Mergulhando uma combinac¢ao infensd e e

. dos os sentidos . R
de cabeca em sabores sumptuosos, reivindicamos que encanta o um Instanténeo refigio tropical

. . . < u o~
0 nosso direito aos prazeres que desejamos e A Ma colisgo sensual de sabores

sem remorsos das exigéncias didrias € uma pausa

. - . , ri
safisfacdo que merecemos até que, finalmente, COs e quentes
tudo pareca em harmonia no mundo.

sorbet de laranja fostada com rum guente e bolachas condimentadas



compota de tomate defumado e alecrim com ovo escalfado

arresanal

Numa saborosa manifestacdo de identidade e
orgulho, chefes e cozinheiros estdo a divulyar
uma abordaygem pratica & comida, elaborando
e aperfeicoando individualmente receitas
e ingredientes exclusivos. E com prazer que
partem & descoberta e est@o confiantes de que,
ao dedicarem um pouco mais do seu tempo e
esforco, podem oferecer sabores mais yenuinos
e apresentar o seu melhor. Comunidades de
entusiastas da mesma opinido estdo a unir-se em
torno desta arte de compartilhar experiéncias
alimentares excitantes e auténticas.
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tarte tatin de §
macd e salvia

SIDRA,

SALVIA

E MELACO

rGstica e reconfortante

combinagdo fraz A excel/eln
efeicdo diaria
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TOMATE DEFUMADO

ALECRIM
PIMENTAS DO CHLE

E CEBOLA DOCE
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sabores defumados, doces
e condimentados

a kefchup, molhos, compotas
€ outros produtos artesanais
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Estamos a mudar a nossa relacdo com os AMORA PRETA E BROCOLOS FRESCOS E
alimentos para tornd-la mais ponderada, pessoal D U

e a pensar na salde e bem estar. Ao escolhermos \/ \ \\\ H Q A H
entre diversos planos alimentares, atingimos um (MISTURA DE COMINHO COENTR
“zen alimentar” por meio de uma abordagem SESAMOE : O,
altamente personalizada e flexivel, que pode NOZES)

. o . : davel gr@o
mudar a cada dia ou a cada refeicdo. Depois um antigo € el

. & redescoberto
de anos de extremismos e de descontrolo e ta sabores e t
relativamente 4 alimentacdo, retomamos o com um forfe 1oque de " due saciam

e Ao combi .
e ’ | | . o especiarias i blpOr Uma variedade inesperadqg
dominio através de um estilo de vida mais € brécolos com uma misturg o
e

sustentdvel — e finalmente, encontramos a ________———-____ especiarias do Madio O

harmonia “daquilo que é certo para cada um.”
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mexilhdoes ao vapor e b

alcachofras com gremolata de aveld SUCULE NTOS NACO~S BIE
Ao revelar as possibilidades ocultas dos CARNE, BANANA_PAO E ALCACHOFRA,
ingredientes, os amantes da comida estdo a CAN ELA E N P
libertar sabores incriveis. Usam de forma artistica as /A\ PQ/ I/</A\
partes menos utilizadas, como as folhas e os caules, PAU E AVELA
junto com partes de carne, peixes € mMaAriscos

menos familiares, para os tfransformar em refeicoes
arne e batatas,

o ) . . ; ingredi
extraordindrias. Métodos criativos de cozinhar, uma nova perspetiva c:ec- piram & Célenfes que achavqg
L. . i ientes INS ue co i
uma paixdo pela descoberta e uma mentalidade estes mgreqqﬂvos que trazem & ConVidam e & ghe,cm
. L : N . abordagens cfl ‘ o Xplorar as sygs
de "ndo desperdicar” sdo a motivacdo por detrds rona fodo o po.\.enc|0| do sabor deliciosqas qualidades versaiis
deste esforco para captar o sabor auténtico de

cada parte do ingrediente.

pernilde cordeiro refogado em canela e puré de banana-pag
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doce e
saboroso lombinho
de porco refogado
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Os fas de comida estdo a explorar uma nova

MOLHO JAPONES

forma de cozinhar e comer que, em vez de se KATS UE

inspirar na cozinha fradicional internacional, E CAJETA AMELO) Q : ; N
valoriza cada ingrediente pelo seu sabor (MOLHO MEX‘CANO . E / \QS

exclusivo. Embora ainda sejam identificados

. . . . i e doce
com culturas particulares, estes ingredientes ja um prazer nco

- o ; liracda orldl que eleva as sobremesas e prgios sabores fortes ge
ndo se limitam apenas a sua utilizacdo original. salyados G UM NOVO nivel molho barbecue e de came
Os cozinheiros estdo a incorporar discretamente criam o préximo tempero chave

estes elementos ylobais na cozinha quotidiana. ______——"____




